Rezept der Jagsttalschenke Rindelbach

Bavette Asparagi e Gamberetti
Zutaten flr 4 Personen

600 gr. Bavette

500 gr. Riesengarnelen
500 gr Grune Spargel
Weil3wein

Sahne

Salz

Pfeffer

Bavette Pasta al dente kochen.

Spargel und Garnelen in eine Pfanne einbraten, mit
WeilRwein abléschen und mit Sahne binden.

Salz Pfeffer nach Geschmack.

Nudeln dazugeben und hinzufiigen ein Schopfloffel
Pasta-Wasser damit besser binden kann.
Alles reduzieren lassen und Servieren

Buon Appetito



